
Erlebnis 
in Weiß

Sa 30. Mai ab 14 Uhr
So 31. Mai ab 11 Uhr

<<Erlebnis in Weiß 2015>>
Besucher und Fachleute sind sich einig, dass das Ziel 
des Konzeptes des Weinerlebnispfades, eine Inszenie-
rung des innovativen Landschafts-Raumes mit einem 
kulturell hohen Anspruch zu vereinen, aufgeht. Neben 
viel Wissenswertem über und um den Wein, seine Ge-
schichte und dessen Anbau, seine ortstypischen Be-
sonderheiten, seine kulturelle Bedeutung und seine 
sinnliche Seite lernt man hier noch viele andere Dinge 
kennen, die mit dem Weinberg und der Region verbun-
den sind. Denn wo sonst kann der Besucher nicht nur
die Weinberg-Landschaft bewundern, zu den wechseln-
den Jahreszeiten die verschiedensten Düfte einatmen 
und erleben, dass es in den Weinbergen klingt.
Samstag:  
ab 14.00 Uhr Ausschank geöffnet.
16.00 Uhr Pflanzung im Königinnenwingert durch die 
Pfälzische Weinkönigin Laura Julier
16.30 Uhr geführter Rundgang mit der Kultur- und 
Weinbotschafterin der Pfalz Silvia Kugel. Treffpunkt 
an der Pergola.
Sonntag: 
ab 11.00 Uhr Ausschank geöffnet.
16.00 Uhr geführter Rundgang „neue Skulpturen“ mit 
dem Künstler Karlheinz Zwick. Treffpunkt ist an der 
Pergola.

Veranstaltungen in Nußdorf:

Weinerlebnispfad
Nußdorf

Ab 17. Mai findet jeweils sonntags ab 11 Uhr, 
bei schönem Wetter ein Ausschank durch  
Nußdorfer Winzer an der Pergola statt.

Am 30. und 
31. Januar `16

Erlebnis in Rot

VR Bank Südpfalz 
In der Region    für d ie Region

mit freundlicher Unterstützung der

Nußdorfer Weinkerwe 31.7. - 4.8.2015

Nußdorfer

Nacht der

 offenen Keller

2.10.2015

Veranstalter:
Förderverein Weinerlebnispfad Nußdorf e.V.
76829 Landau/Nußdorf
www.quali-nussdorf.de/www.landau-nussdorf.de

Wein, Kunst und Klang
Spannend ist die Begegnung mit zeitgenössischer 
Kunst fern ab von Ateliers, Galerien oder Museen. 
Erleben Sie moderne Skulpturen in Zwiesprache mit 
der Natur und ihren landschaftlichen Schönheiten 
auf dem Nußdorfer Weinerlebnispfad. 

Auch in diesem Jahr konnten wir wieder einen renom-
mierten Künstler zur Ausstellung gewinnen.

Der arrivierte Bildhauer Josef Lang aus Denklingen 
am Ammersee stellt mehrere Figuren zur Verfü-
gung. Diese sind alle über vier Meter hoch und 
meist aus bemaltem Holz.

Sehen Sie hier ein Video über den 
Weinerlebnispfad und die Qualitäts-
weinbauvereinigung Nußdorf. Einfach 
mit dem QR-Code Scanner auf Ihrem 
Smartphone den Code scannen, dann 
startet das Video.



7. Martinshof mit 
„Rung´s Flammkuchen“

Sonntag:  
Landfrauen

8.  WEIN.GUT.PAN

1. Uebel

2. Georg Wambsganß/
Kaiserberg

3. Volker Pfaffmann mit
Partyservice Bitsch

11. Otto Pfaffmann /
Emil Bauer & Söhne

10. Münch

6. Jürgen Rummel 
/ Manfred Möckli

4. Kernlinghof5. Lorentz

1. Weingut Uebel
	 •		Bärlauchknödel	auf	Gorgonzolarahm	
	 •		Spargel-Rindfleischsalat	in	Kräutermarinade	
	 •		Flammkuchen	„aus	dem	Holzofen“	
	 •		Erdbeer-Tiramisu

2. Weingut Georg Wambsganß und  
 Weingut „Kaiserberg“ Klaus Wambsganß
	 •		Wildkräutersalat	mit	Entenbrust
	 •		„Reblaus	Schmaus“		Rumpsteak	im	Rustikalen	Brötchen
	 •		Rösti`s	mit	Räucherlachs
	 •		Kartoffelpfannkuchen	mit	Kräuterquark	oder	Apfelmus
	 •		Mediterrane	Maultaschen
	 •		Gourmetteller	„Lukull“	(Räucherlachs;	Scampispieß;	 
	 	 lauwarmer	Ziegenkäse)	
	 •		Obatzter	im	Glas

3. Weingut Volker Pfaffmann mit Partyservice Bitsch
	 •		Chilli-Whisky-&	Pfälzer	Bratwurst
	 •		Currywurst	(Rindswurst)
	 •		Schweine-oder	Lammsteaks
	 			wahlweise	mit	Brötchen	oder	Pommes	frites

 Landfrauen (Nur sonntags)
	 •		Kaffee	&	Kuchen

4. Weingut Kernlinghof
	 •		Nußdorfer	Servelat	mit	Kartoffelsalat
	 •		Fleischknepp	mit	Meerrettichsoße	und	Brot
	 •		Flammkuchen	aus	dem	Holzofen

5. Weingut Lorentz
	 •		Winzersteak

6. Weingut Jürgen Rummel und  
 Weingut Manfred Möckli
	 •		Steak	mit	mediterranem	Gemüse
	 •		Pfannkuchen	mit	Gemüsefüllung
	 •		Bratwurst	mit	Brötchen
	 •		Waffeln	süß	und	herzhaft	(Käse)

7. Martinshof“ Martin Heupel mit  
 „Rung`s Flammkuchenstand“
	 •		Flammkuchen	mit	Speck	&	Zwiebeln
	 •		Flammkuchen	mit	Speck,	Zwiebeln	&	Käse
	 •		Flammkuchen	mit	Spargel,	Bresaola	&	Hollandaise
 •		Flammkuchen	mit	Ziegenkäse,	Honig	&	Zwiebelringe
	 •		Saumagenbratwurst	mit	Brötchen
	 •		Käsewürfel	mit	Erdbeerspieße

	 Mittagstisch	am	Sonntag
	 •		Kutscherbraten	vom	Schwein	mit	Spätzle	&	Soße

8. WEIN.GUT.PAN Thomas und Theobald Pfaffmann
	 •		Bioland	Fenchelbratwurst	mit	Demeter	 
	 			Dinkelcrusties	und	Feigensenf	
	 •		Käseplatte	aus	der	Dorfkäserei	Geifertshofen
	 •		Heu	und	Rohmilchkäse	der	feinsten	Art	mit	ofenfrischem	Brot		
	 			von	der	Bio	Bäckerei	„Löwenzahn“
	 •		Bunte	Winzer	Salatplatte	mit	gebratenen	Trauben	und	
	 				ausgelassenen	Speckwürfel,	dazu	frisches	Brot

9.  Villa Hochdörffer
	 •		Spargelcremesuppe 
	 •		Pfälzer	Tapas
	 •		Mediterraner	Salat
	 •		Maispoulardenbrüstchen	mit	feinen	Spätzle
	 •		Wildwasserlachs	mit	weißem	Spargel	 
	 	 auf		Reisvariationen	an	Buttersoße

10. Weingut Manfred Münch
	 Samstag:
	 •		Geschnetzeltes	von	der	Pute	mit	Reis	 
	 				und	kleinem	Salat	
	 •		Käsespätzle	mit	kleinem	Salat	
	 •		Italienischer	Salat	
	 Sonntag:
	 •		Dampfnudeln	mit	Gulasch	oder	Wein-/Vanillesoße		
	 •		Italienischer	Salat	

11. Weingut Otto Pfaffmann und 
 Weingut Emil Bauer & Söhne
	 Spezialitäten	aus	dem	Rebknorzfeuer

WC

WC
9. Villa Hochdörffer


